Welcome to Amarillo Steakhouse!

Saftige Steaks von argentinischem und brasiliaeiscWeiderind. Knackige Salate, frische Salsas gexBips und frisch getoastete
Nachos. Das ist die typische South-Western-Kichanmarillo Steakhouse. Fir jeden Geschmack ist etlahei:

Ob knusprige Poularde oder aromatisches Wiesenlaierzhaftes Schweinefleisch oder organische puated fur alles gilt: es wird
frisch und punktgenau gegart auf unserem traditieméiolzkohlegrill und erhalt dabei richtig vialstikalen Geschmack!

Unsere herzliche und kompetente Crew empfiehltrisehr gern die passenden Biere und
kostlichsten Weine aus der ,Neuen Welt".

Yeeeee-Haw und Guten Appetit!

Kiuchendirektor

3 Aral Schlemmer Atlas — 2,5 Kochloffép
3 Der Grofde Restaurant & Hotel Guide — 2 Haub&



SALATE
SALADS

Tossed Lettuce

Gemischte Blattsalate, Tomaten, Paprika, Gurken|aei Zwiebeln,

Champignonscheiben und knusprige Tortillastreifeserviert mit Knoblauchbaguette

und French-, American- oder Italiendressing klein/ small plate 550 €
Mixed salad with a variety of fresh greens, tomatdell peppers grol3/ large plate 8,50 €
cucumbers, mild onions, mushroom slices and tarsilfips

served with garlic bread and your choice of homemfagnch, American or Italian dressing

Caesar’s Salad

Knackiger Romanasalat mit cremigem Olivenoél-Parmedaressing 9,50 €
zubereitet mit Sardellen und Mayonnaise, dazu Craig und gehobelter Parmesan

Crisp Romaine lettuce with creamy olive oil-parraigp dressing

prepared with anchovies and mayonnaise, toppedbnéid croutons and shaved parmesan

Zusatzlich Streifen von gegrillter, marinierter Hutnchenbrust 450 €
Addition of strips of grilled smoky BBQ chicken laxst

Amatrillo Steakhouse Cobb Salad

Amarillo Steakhouse Salat belegt mit Reihen vonikfgeschnittener Tomate, Hihnerbrust, 13,50 €
Avocado, Ruhrei, knusprigem Speck, Malsidney Bohnen, GurkePaprika, Melone, Blauschimmelkase und

Schnittlauch. Dazu Vinaigrette oder Joghurtdressitigrer Wabhl

Sliced Romaine and Boston lettuce topped with rofachopped tomatoes, chicken, eggs

avocado, crispy bacon, melon, blue cheese andsHbarved with vinaigrette or yoghurt dressing



WARME VORSPEISEN UND KLEINIGKEITEN
HOT STARTERS & SNACKS

Classical Quesadilla

Zwei knusprig-diinne Mais-Tortillafladen, verbundemit geschmolzenem Cheddarkase
und fein geschnittenen Frihlingszwiebeln. Servienit Avocado- und Tomatensalsa
Crispy corn tortilla filled with melted cheddar &s® and spring onions

Served with guacamole and fresh tomato salsa

Amarillo Chicken Wings

Knusprig gebratene Hahnchenfliigel mit unserer haugenen Gewirzmischung
mariniert und serviert mit einer Zitronen-Pfeffer-Embination zum Dippen
Chicken Wingdasted with our own special spice mixture and cdd&eperfection
served with lemon-pepper

Ab 2 Personen
For two people or more

South-Western Fingerfood Sampler

Unsere Fingerfood Platte mit knusprigen Hahnchenfiiél, Knusperkartoffeln, mit Kéase geflilite
ausgebackene Chilis und verschiedene leckere SgieBRzum Durchprobieren und Dippen

mit verschiedenen Salsas

Amarillo chicken wings, crispy potato, cheese-fllighili peppers and various deliciously

grilled skewers served with a variety of authestitsas

pro Personper person

9,80 €

10 €

12,50 €



SUPPEN
SOUPS

Arizona Tortilla soup

Rustikale leicht scharfe Hilhner-Tomatensuppe mit $&knusprigen 8 €
Mais-Tortillastreifen und Hahnchenfleisch

Light spicy and rustic tomato-based chicken soup garnished with

grated cheese and crispy tortilla-strips

Amarillo Steakhouse Chili

Leicht scharfes Amarillo Steakhouse Chili mit Rindeack, Kidney Bohnen und Maiserviert mit Sauerrahm und 8,50 €

Knoblauchbaguette
Spicy hot bean stew with chopped beef, corn arktlee
served with sour cream and garlic baguette



UNSERE ALTERNATIVEN SPEZIALITATEN-HAUPTGERICHTE
STEAKHOUSE ALTERNATIVE HIGHLIGHTS FOR MAIN ORDERS

Vegetarian Wild Mushroom Pot Pie

Vegetarischer Auflauf mit Waldpilzen in Rotweinsaeienit eingelegtem 12,50 €
Kirbis und Krautern unter butterigen Pastetenteiglgacken.

Sauteed wild mushrooms in red wine sauce with hamnldspickled

pumpkin baked under a crumbly and buttery pie crust

Amarillo Steakhouse Hamburger Sandwich

Unser Bio-Auerochse, auf Holzkohle gegrillt und sgert in einem speziellen Bio-Barlauch-Brétchen 19€
belegt mit Salat, Tomate, Pickles, Zwiebelmarmelamel Cheddarkase, dazu Rohkostsalat,

Pommes frites und scharfe gegrillte Gemusesalsa

Classical charcoal grilled beef burger on a sofbhmade bun layered with onions, tomatoes

and pickles, accompanied by cole slaw, French &messpicy grilled vegetable salsa

Amarillo Filettopf

Zarte Rinderfiletstreifen mit Bohnen, Mais, Paprikand Pilzen in kraftiger Sauce 21 €
und einer Backkartoffel mit Krauterrahmquark

Tender strips of beef fillet sauteed with beansncbellpeppers and mushrooms

served in a hearty sauce, accompanied by roagbpsetaith sour cream

From Cheek to Cheek

In Amarillo Schwarzbier geschmorte Ochsenbacke 19,50 €
mit glasierten Karotten und Kartoffelpiree

Amarillo dark beer braised ox cheek with glazedaar

and mashed potatoes

Grilled Fillet of Salmon

Gegrilltes Lachsfilet mit Rote-Beete-Apfelsauce uKdrtoffelpliree180g/ 6 0z 16,50 €
Grilled Fillet of Salmon with apple cider and beetr sauce, mashed potatoes



Steaks voller Aroma vom Holzkohlegrill auf den Gampkt ganz nach Ihren Winschen gegrillt
Flavorful Steaks from the Charcoal Grill grilled to the temperature of your choice

RINDFLEISCH
BEEF

Unser Bestes Stiick
Our best pice

Bavette, Onglet oder Kronfleisch vom Auerochsendsttie grillbaren Fleischteile mit dem intensivst&eschmack und viel ,Biss”, daher von
Fleischern und Schlachtern bevorzugt und innen
leicht blutig wirklich gut.
Flank/Skirt/Hanger the hearty and flavourful gntli meats is prefered by cattlemen and butchers.
Must be cooked medium rare in order be enjoyed.

2509/ 90z 20€

Gaucha Sudamerikanisches Weiderind aus Argentinien, Uaygund Brasilien. Sehr mageres Fleisch mit densdypen Geschmack von extensiv
erzeugtem, vakuumgereiftem Fleisch.

Local: BIO-Weiderind aus 6kologischer Erzeugung in Notdslehland in bester Qualitat. Sehr gut marmoriertl sauber im Geschmack. Nicht
milchsauer: Das schmeckt noch typisch nach Rind.

Native: Steaks vom Auerochsen: Ein exklusiver Genus$dsionderes Highlight, weil es sich bei den Heclaindim Wildtiere handelt die aber doch
typisch nach Rind schmecken. Sehr mager und naturre



Zuschnitt Grofe (Rohgewicht) Fleischart nach Heinft und Aufzuchtmethode

Cut Size (Raw weight) Meat type by origin and fegdnethod
Sudamerika Deutschland US Beef
Gaucho Local Native
Huftsteak 250 g
Top Butt Steak 90z 19€ 25 € 33€
Rumpsteak 180 g
Sirloin Steak 6 oz 17 € 23 € 25€
25049
90z 24 € 32€ 35€
Zwischenrippenstiick 250 g
Rib-Eye Steak 90z 25 € 28 € 33€
Filetsteak 180 g
Tenderloin—Steak 6 0z 25 € 28 € 39 €
250¢g
90z 33€ 38 € 50 €

Wir werden unabhéngig kontrolliert vom Fachvereko&bntrolle e.V. ,DE-Oko-034".

Zu den Steaks servieren wir wahlweise tgibaguette, Rosmarinkartoffeln oder Backkartoffelit Krauterrahmquark
Our Steaks are served with herbed baguette or haiatbes or roast potatoes with sour cream



SCHWEINEFLEISCH
PORK

Blade Steak “Holzfaller”
Deftiges ,, Holzfallersteak vom Bio-Schwein in deffer Marinade300g/10.5 oz

mit Senf, Bier und Zwiebeln eingelegt
Boneless cut from organic pork neck marinated witltons, beer and mustard

Tenderloin

Zartes Filet vom Bio-Schwein mit Krautern und Knadlich mariniert250d 9 oz
The most tender muscle of a organic pig, marinatiéa fresh herbs and garlic
Baby Back Pork Ribs

Saftig, zarte Spareribs mit rauchiger Barbecuesaunariniert und gegrillt450g 16 o0z
Tender and sticky, marinated with smoky BBQ-flawand finished on the grill

12,50 €

18,50 €

16,50 €



MEHR FLEISCHSORTEN
MORE MEATS

Turkey Breast Steak

Dickes, saftiges Putenbrustste260g/ 9 oz
Turkey Breast Steak

Lean Loin of New Zealand Lamb

Lammricken mit frischen Krautern und Olivendl mariert 180g/ 6 0z
Lean Loin of New Zealand Lamb

Zu den Steaks servieren wir wahlweise KrauterbageeRosmarinkartoffeln oder
Backkartoffel mit Krauterrahmquark
Our Steaks are served with herbed baguette, roteibes or baked potatoes with sour cream

Rare blutig Das Fleisch ist im Kern noch blutig

Medium Rare leicht blutig Das Fleisch ist inneich blutig

Medium rosa Das Fleisch ist durchgehend rosa

Medium well fast durchgebraten Das Fleisch hatnaah einen leicht rosa Kern

Well done durchgebraten Das Fleisch ist nichtmneda und véllig durch

12,50 €

20,50 €



BEILAGEN

SIDE ORDERS
Piree 2€
Mash
Pommes frites 2€
French fries
Backkartoffel 2€
baked potato
Rosmarinkartoffel 2€
roast potatoes
Cremige Cognacsauce mit grinen Pfefferkdrnern 3€
Cream sauce with brandy and green pepper
Klassische Sauce Béarnaise 3€
classic béarnaise sauce
Champignons 2,50 €
sauteed mushrooms
grine Bohnenbindchen 2,50 €
bacon green beans
Spinat 2,50 €
Spinach
gegrilltes Gemise 250 €
grilled vegetables
Gebackene Tomaten 2€
fried tomatoes
Maisfritter 2€
corn fritters
Maisbrot 2€
corn brea
Knoblauchbaguette 2€

garlic baguette



NACHSPEISEN
DESSERTS

Milkshake

Frisch zubereiteter Milchshake mit Eiscreme lhrer &fl:
Erdbeer, Vanille, Schokolade, Karamel

Freshly prepared Milkshake of your choice withwstrarry
vanilla, chocolate or caramel ice-cream

Homemade Apple Crumble

Hausgemachter Apfelstreusel mit Sauerrahmeis undfélprand
Apple Crumble with sour cram ice-cream and appdaty

Elvis in the Caribbean

Warmer Schokoladenkuchen mit glasierten Rum-Bananemnd Erdnussbutter-Eis
Warm chocolate cake with rum-flavoured bananaspmashut butter ice-cream

Raspberry Delight
Mascarponenmousse
mit Himbeeren zwischen hauchdinneKnuspergeback geschichtet und Himbeersorbet

Mascarpone mousse between raspberries layereavaidr-thin pastry sheets
and raspberry sorbet

Dies ist ein Auszug aus unseren aktuellen Angebdtederungen vorbehalten.

6,50 €

8,50 €

10€

12 €



