MENU DER BUTT

André Miinch & Team 2025

Ei Benedict auf unsere Art / Spargel / N25 Kaluga Kaviar Selection Butt
2023 ‘Le Grand Blanc’, Maison Stephan, Rhéne, Frankreich '

Langostino / Erbse / Passionsfrucht / Cashew
2023 Sauvignon Blanc ‘Marie Sophie‘, Alexander Laible, Baden, Deutschland '

Atlantik Steinbutt / Artischocke / Mango / Zitrus-Aromen
2020 Gelber Muskateller Ried Steinbach Fiirst, Weingut Tement, Siidsteiermark, Osterreich

Etouffée Taube / fermentierter Knoblauch / Zwiebelconfit
2012 Quinta da Pellada, Dao, Portugal

Filet vom Japanischem Wagyu / Spitzmorcheln / Cointreau
2019 Blaufrénkisch ‘Codru’, Edgar Brutler, Transsylvanien, Rumdnien '

Gereifter Rohmilch-Kdse vom Elsédsser Affineur Maitre Antony / Chutney
2022 Dry Aged, Weingut B. Ellwanger, Wiirttemberg, Deutschland '

Himbeere/ Griechischer Yoghurt / Guanaja Schokolade
2023 Wachenheimer Schlossberg Rieslaner Auslese, Odinstal, Pfalz, Deutschland '

4-Ginge-Menii € 189 4-Gange-Weinreise | 0,11 ]| € 80
5-Gange-Menii € 209 5-Gange-Weinreise | 0,11 | € 95
6-Ginge-Menii € 229 6-Gange- Weinreise | 0,11 | € 110
7-Gange-Menii € 249 7-Gange- Weinreise | 0,11 | € 125

Ab einer Reservierung von 6 Personen bitten wir Sie, sich ein einheitliches Menii fiir alle Géste auszuwahlen.
T Weine enthalten Sulfite. Alle Speisen und Getranke kénnen geringste branchenibliche Spuren (z.B. Staube) von Allergenen enthalten, da wir
eine offene Produktionsstatte sind und alle Allergene bei uns verarbeiten.



