Vorspeisen

Tatar vom Weiderind
mit Blattsalat, Eigelbcreme und marinierten Krauterseitlingen

Poké vom Gelbflossen-Thunfisch
Roh marinierte Wiirfel mit Avocado, Mango-Lauchsalsa
und Sesam-Mayonnaise

Gerostetes Lammfilet mit fruchtigem Tomatenrelish,
gerostetem Mais und marinierten Salatspitzen

Caesar’s Salad
Roémischer Salat mit Croutons und Kirschtomaten
in Olivenol-Knoblauch - Parmesandressing

» mit gebratenen Hahnchenbruststreifen

» mit 3 gebratenen Riesen - Garnelen
Auf Wunsch servieren wir lhnen weitere Garnelen; pro Stiick 5,00 €

Salat Brasserie
Knackige Blattsalate mit Tomate, Gurke, Paprika,
dazu zwei gebratenen Riesengarnelen und Rinderfiletstreifen

Gern servieren wir unseren Salat Brasserie mit dem Dressing Ihrer Wabhl:
Kréuterdressing, Caesar’s Dressing, Joghurt Dressing, Vinaigrette

23,00 €

24,00 €

24,00 €

19,00 €

23,00 €

30,50 €

31,50 €



Vegetarisch Vegane Vorspeisen

Gegrillte Gemiise Terrine mit Kiirbis-Belugalinsen-Salat,
Rucola und Feta

Tatar von Roter Bete und Quinoa vegan

mit Blattsalat, Linsencreme und marinierten Krauterseitlingen

Gebrannter Ziegenkase
mit marinierter Rauke, Balsamico-Johannisbeerenragout
und wiirzigem Dukkah

Salat Brasserie vegan
Knackige Blattsalate mit Tomate, Gurke, Paprika,
dazu heil3 gerdaucherte Tofu Streifen

19,50 €

20,00 €

20,50 €

21,50 €



Suppen

Feines Erbsenschaumstippchen 14,50 €
mit gebratenem LachsspieB und Nussbutterschaum

Kréftige Rinderbriihe 15,50 €
mit Gemiusestreifen, Sherry und MarkkloBchen

Curryschaumsiippchen mit Kokos, 16,50 €
griinem Spargel und Riesengarnele

Fischsuppe 17,50 €
mit knackigem Gemiise, regionalem Fisch, Garnele und Safran

Vegetarisch Vegane Suppen

Feines Erbsenschaumsiippchen 13,00 €
mit Zuckerschotenjulienne und Nussbutterschaum

Karotten-Ingwersuppe mit Orangen-Crouton s vegan 14,50 €

Currysiippchen mit Kokos vegan 15,50 €
griinem Spargel und Samosa



Hauptgerichte

Medium gebratenes Filet vom Gelbflossen-Thunfisch 38,00 €
mit Kartoffel-Wasabipiiree und knackigem Wokgemiise

Gebratenes Lachsfilet und gerostete Garnele 35,50 €
mit Artischocken-Paprikaragout, Kartoffel-Gnocchi und Krustentierschaum

Kross gebratenes Zanderfilet auf knackigen Zuckerschoten, Paprika 33,00 €
mit Kartoffel-Meerrettichstampf und grober Senfsauce

Filet vom Saibling mit gerostetem griinem Spargel, 35,00 €
Sauerrahmkartoffeln und Rotweinbutter

Gebratene Kalbsmedaillons mit Krauterkruste, 37,50 €
knackigem Spitzkohl, Paprika, Macairekartoffeln und Pfefferrahmijus

Filet vom Stidamerikanischen Weiderind 180 g 41,00 €
griinem Spargel-Zucchinigemiise, Paprika, Krauterbutter 250 g 49,00 €
und Kartoffelgratin

Traditionelles Wiener Schnitzel 31,00 €
Kalbsschnitzel mit lauwarmen Kartoffelsalat mit Speck in Rapsél
und mildem Essig, dazu Preiselbeermarmelade und Salatspitzen

Gerostetes Lammcarrée mit Speckbohnen, Paprika 44 00 €
Kartoffelgratin und Portweinjus



Vegetarisch Vegane Hauptgerichte

Tagliatelle in Tomatensauce 24,00 €
Mit frischen Krauterseitlingen, Pinienkerne, Parmesan, Rucola, Zwiebeln
und gebackenen Mozzarellasticks

Gebratener Seitan auf Mais-Tomaten-Gemiuse 26,00 €
und SuBkartoffel Ahorn Pliree vegan

Rotwein-Risotto mit Picata von der Zucchini 27,00 €
und Nussbutter Schaum

Knusper Rolle von Pilzen und Sprossen 30,00 €
auf knackigem Wokgemdiise vegan



Desserts

Parfait von der Tonkabohne
mit Balsamico-Kirschen

Klassische Creme Brilée
mit fruchtigem Beerenragout und Joghurteis

Hausgemachte Sorbetvariation vegan
Mango-Passionsfrucht, Himbeere und Apfel-Koriander
mit frischen Friichten und Minze

Warme Schokoladen-Tarte
mit Rumtopffriichten und cremigen Mandeleis

Frische Blechkuchen
Apfel, Stachelbeer Baiser, Pflaume, Kirsch Streusel
Dazu servieren wir lhnen cremige Schlagsahne

Kokosslippchen mit Sago und Limetten- Pfirsich Sorbet vegan

Yachthafenresidenz Tortchen

Handgemachtes Tortchen mit luftiger Mousse aus Konditor-Schokolade
und saftigen Birnenstiicken auf luftigem Boden und zartschmelzendem

Schokoladentiiberzug

Regionale Kiaseauswabhl

Deichkase, Butterkdse mit Bockshornklee, Hohenwiedener Weichkase

dazu Feigensenf, Trauben und Friichtebrot

SELBSTVERSTANDLICH SERVIEREN WIR IHNEN AUCH MOVENPICK KUGELEISCREME.

UNSER SERVICETEAM BERAT SIE GERNE.
4,00 € PRO KUGEL

15,50 €

16,00 €

17,00 €

18,50 €

7,00 €

15,00 €

8,50 €

24,00 €



